
MENU

Formule déjeuner
(UNIQUEMENT LE MIDI DU LUNDI AU VENDREDI) 

ENTRÉE + PLAT OU PLAT + DESSERT.......................................................................................19,90
€

ENTRÉE + PLAT + DESSERT.......................................................................................................24,90

Bienvenue chez El’ifs maître boucher depuis l’an 2000.
Nous sommes heureux de vous faire voyager à travers l’art de la 

gastronomie du Moyen-Orient en présence de nos chefs étoilés venus 
des quatre coins du monde.

El’ifs vous souhaite de passer un agréable moment 

bon appétit !



Entrées 

Burrata tomates.............................................................................................................................10
Tomates fraîches, sauce pesto, huile d’olive, huile d’ail, balsamique glaze, parmesan, poivre fraîchement moulu

Steak tartare.................................................................................................................................... 15
Filet de bœuf haché ~ 200g finement, ail, oignons, moutarde worcester sauce, tabasco, huile d’olive, jaune d’œuf,

ciboulette

Houmous mozza (servi chaud)............................................................................................... 15
Purée de pois chiche surmontée de mozzarella fondue

Meze mixte (hors d’œuvre)....................................................................................................... 15
Pour 2 personnes  

Bœuf fumé cheddar....................................................................................................................20
Smock bœuf, cheddar fondant 

Carpaccio de bœuf à la burrata.............................................................................................20
Filet de bœuf en tranche, huile d’olive, moutarde, balsamique glaze et fromage de buffalo

Tapas mixte El’ifs.........................................................................................................................20
Assortiment charcuterie

Mézé (hors d’œuvre).................................................................................................................... 6
Cacik (yaourt, concombre, menthe, ail) 

Houmous (pois chiche, ail, sésame, épices)

Acili ezme (tomate, poivron, oignons, ail, persil, épices)

Salade d’aubergine (aubergine, tomate, huile d’olive, persil, ail, poivron rouge)

Havuc tarator (yaourt, mayonnaise, carotte, ail)

Salades

Salade de noix au fromage....................................................................................................... 18
Mesclun de salade, grain de maïs, tomate cerise, fromage turc, pomme verte, sauce grenadine, noix

Salade bergère............................................................................................................................... 15
Tomate, concombre, poivron vert, oignon rouge, huile d’olive, persil, sauce grenade, menthe fraîche

Salade d’avocat saumon............................................................................................................ 18
Mesclun de salade, parmesan, épi de maïs, avocat, saumon, tomates cerises, huile d’olive, jus de citron, graines de grenade

Salade cesar.................................................................................................................................... 17
Iceberg, sauce César, croûton, émincé de poulet, parmesan, tomates cerises



El’ifs Brochettes

Brochette Adana viande hâchée épicée............................................................... 19

Brochette d’agneau......................................................................................20

Brochette de poulet...................................................................................... 18

Aile de poulet.................................................................................................20

Ali Nazik purée d’aubergine, surmontée de cube d’agneau.......................................... 22

Boulette Viande hachée du chef.............................................................................. 19

Beyti sarma....................................................................................................... 21
Brochette d’adana enroulée dans le pain pita avec du fromage fondu et ses épices

Assiette mixte.................................................................................................28
3 pièces de poulet, 3 pièces d’agneau, 1 côte d’agneau, 3 pièces d’aile de poulet, 1 boulette,

~ 100g adana  

Assiette mixte EL’IFS (4 personnes)................................................... 110

Assiette mixte EL’IFS (6 personnes)................................................... 160

Tous nos plats sont accompagnés de blé, frites et salade.

El’ifs Hamburgers

Lokum burger.................................................................................................. 22
Tranche de filet de bœuf ~ 180g, pain boulanger, cheddar, oignons caramélisés, frites  

EL’IFS special burger.................................................................................. 22
~ 200g de viande hachée, pain boulanger, cheddar, bœuf fumé, cheddar fondant, oignons caramélisés, 

frites

Farmer burger................................................................................................20
Poulet croustillant, pain boulanger, cheddar, salade verte, tomates, frites

Cheese burger................................................................................................20
~ 200g de viande hachée, pain boulanger, raclette, salade verte, tomates, oignons caramélisés, frites 



Sélection d’Agneau

Faux filet d’agneau................................................................................................25
(New York style lamb)   

Côtelette d’agneau................................................................................................25

Tous nos plat sont accompagnés d’une sauce au poivre et de deux garnitures
(purée maison et épinards aux champignons)

Supplément garniture............................................................................................ 4
(purée maison, frites, légumes grillés, champignons sautés, épinards aux champignons)

Supplément sauce................................................................................................... 2
(Poivre, champignons, Cheddar)

Nos viandes 

Entrecôte...................................................................................................................32
~ 300g

Bavette de bœuf.....................................................................................................24
~ 250g

Lokum (filet de bœuf).........................................................................................35
Tranchée de Filet de bœuf ~ 230g cuit au grill

EL’IFS de Paris (sauce secrète du chef).......................................................37
Filet de bœuf 250g

Boulette au fromage.............................................................................................22
~ 250g

Tous nos plat sont accompagnés d’une sauce au poivre et de deux garnitures
(purée maison et épinards aux champignons)

Supplément garniture............................................................................................ 4
(purée maison, frites, légumes grillés, champignons sautés, épinards aux champignons)

Supplément sauce................................................................................................... 2
(Poivre, champignons, Cheddar)

Poisson 

Saumon.......................................................................................................................22
Accompagné de légumes et salade 



Viandes à partager 

 EL’IFS spécial
Filet de bœuf finement tranché cuit au beurre sur plaque chauffante, 3 garnitures au choix    

2 personnes (~ 450g)..................................................................................... 85

4 personnes (~ 900g).................................................................................. 160

Assado (pour 2 personnes, disponible seulement le soir).......... 100
Plats des cotes roties pendant 8 heures, 3 garnitures au choix  

EL’IFS spécial confit.......................................................................................90
Côte d’agneau cuite au beurre ~ 800g, 3 garnitures au choix

Tous nos plat sont accompagnés d’une sauce au poivre et de trois garnitures

(purée maison et épinards aux champignons et frites)

Supplément garniture.......................................................................................4
(purée maison, frites, légumes grillés, champignons sautés, épinards aux champignons)

Supplément sauce..............................................................................................2
(Poivre, champignons, Cheddar)

Dry aged  

Côte de bœuf (Dallas)...................................................................................40
Maturée entre 4 et 5 semaines, ~ 450/500g 

T-Bone (faux filet et filet de bœuf)..........................................................40
Maturée entre 4 et 5 semaines, ~ 450/500g

NEW YORK STEACK faux filet de boeuf................................................40
Maturée entre 4 et 5 semaines, ~ 350/400g

Tous nos plat sont accompagnés d’une sauce au poivre et de deux garnitures

(purée maison et épinards aux champignons)

Supplément garniture.......................................................................................4
(purée maison, frites, légumes grillés, champignons sautés, épinards aux champignons)

Supplément sauce..............................................................................................2
(Poivre, champignons, Cheddar)



El’ifs Gold
viande âgée d’exception recouverte de feuille d’or 24 carats

EL’IFS SPECIAL (pour 2 pers. ~ 450g)................................................ 200
filet de boeuf finement tranché cuit au beurre sur plaque chauffante accompagné de sa sauce au 

poivre et ses trois garnitures (purée maison, épinards aux champignons et frites)

Supplément garniture.......................................................................................4

(purée maison, frites, légumes grillés, champignons sautés, épinards aux champignons)

Supplément sauce..............................................................................................2
(Poivre, champignons, Cheddar)

Menus enfant.............................................................12,50

Kids burger 
Steak 50g, sauce, cheddar, frites, Ice Tea ou Caprisun

2 boules de glace ou compote

Ou

Tenders de poulet
frites, Ice Tea ou Caprisun,

2 boules de glace ou compote



Desserts 

Fondant au chocolat................................................................ 9

Cheesecake speculoos maison........................................... 9

Baklava havuc dilimi (avec glace)..................................... 9

Kunefe maison (avec glace) ................................................ 9

Cheveux d’ange, pistache, mozzarella

Café gourmand.......................................................................... 9

Riz au lait (maison).................................................................. 8

Glace 3 boules Vanille, fraise, chocolat............................................ 6

Assiette de fruit (2 personnes)..........................................14

Baklava à la feuille d’or........................................................35

Breakfast
(le samedi et dimanche de 11h à 14h) 

1 personne.....................................................................................21

Enfant.............................................................................................. 11

Supplément : 

Menemen....................................................................................... 5
Omelette, brouillade de tomates, oignons, poivrons

Sucuk............................................................................................... 5
chorizo de bœuf 



Boissons fraiches 
Sirop à l’eau..................................................... 1,50
Menthe, grenadine, pêche, citron, framboise, cerise

Coca cola......................................................... 3,90
Coca cola zéro............................................... 3,90
Fanta.................................................................. 3,90
Schweppes Tonic.......................................... 3,90
Orangina.......................................................... 3,90
Ice tea................................................................ 3,90
Sprite................................................................. 3,90
Jus de fruits (ananas, orange, pomme)................. 3,90
Redbull.....................................................................5
Ayran................................................................. 3,90
Perrier............................................................... 3,90
Diabolo............................................................. 3,90
Menthe, grenadine, pêche, citron, framboise, cerise

Salgam (jus de carotte)........................................ 3,90

Eaux 
Evian 50cl........................................................ 2,50
Evian 1L............................................................. 3,90
Eau gazeuse San Pellegrino 1L............... 3,90

Boissons chaudes 
Expresso...........................................................2,00
Double expresso..................................................3 
Café noisette.................................................. 2,50 
Café crème.............................................................3
Décaféiné.........................................................2,00
Capuccino........................................................ 3,90
Thé/Infusion................................................... 2,40
Menthe, fruit rouge, Earl Grey

Café turc..................................................................3

Mojito 
Menthe, sucre roux, citron vert, rhum blanc, rhum brun

Sex on the beach 
Jus d’orange, jus de cramberry, crème de pêche, vodka

Porn star Martini 
Passoa, citron vert, sirop de vanille, champagne,
fruits de la passion, vodka

Negroni 
Gin, martini rouge, camperi, tranche d’orange

Gimlet 
Jus de citron vert, gin

Cosmopolitain 
Jus de cramberry, citron vert, marnier, vodka

Gin Fizz 
Gin, sirop de sucre, jus de citron, limonade

Spritz
Perrier, apérol, proseco

Banane Daïquiri
Jus de banane, sirop de vanille, rhum, citron vert

Ananas soft 

Jus d’ananas, sirop de cerise, jus de pomme

Pomme soft

Jus de pomme, feuille de menthe, citron jaune, sirop sucre de 

canne

Fraise soft 

Jus de fraise, limonade, sucre roux

Framboisier 

Sirop de framboise, tonic, sirop de sucre de canne, citron jaune

Fruit soft

Jus de banane, jus de fraise, citron vert, sirop de framboise 

Pinas Eltra ...................................................... 9,50
Ananas, malibu, tonic, orange

La Grillotte.....................................................10,50
Champagne brut, vodka, sirop de cerise

L’Apprécié ...................................................... 9,50
Tonic, basilic, sirop de fraise, gin

Apple pink ...................................................... 9,50
Citron, jus de pomme, sirop de cerise, rhum blanc

Les softs 

Les cocktails
................................................. 9

Cocktails El’ifs

Les cocktails sans alcool
................................................. 7 



Vin rouge	 12cl	 75cl
Mouton Cadet AOP.......................................................................................... 5,5...................................... 29
Fleurie Château de Fleury héritier Loron AOP........................................6......................................34
Saint-Estèphe AOP Marquis de Saint-Estèphe.........................................-...................................... 37
St Emillion grand cru AOP Baron de Boutisse.........................................-......................................43
Bourgogne haute côte de beaune AOP « Michel Picard »..................-...................................... 29
Kavaklidere Lâl 2023...........................................................................................-......................................30

Vin rosé	 12cl	 75cl
Cabernet d’Anjou Terre de Loire AOP.........................................................5...................................... 27
Minuty M rosé Côtes de Provence AOP.......................................................-...................................... 38
IGP Méditerrannée Magic.................................................................................5...................................... 27
Kavaklidere Yakut 2023....................................................................................5......................................30

Vin blanc	 12cl	 75cl
Coteaux du Layon AOP domaine de Terrebrune....................................5...................................... 26
Petit Chablis AOP « la Chablisienne » Vibran..........................................-...................................... 37
Chardonnay Ardèche IGP Louis Latour................................................5,50...................................... 29

Whiskies	 2cl 	 4cl	 70cl
Clan Campbell / Four roses / Jameson......................................4.......................... 6.........................90
Jack Daniel’s..........................................................................................5.......................... 7....................... 120
Aberlour 10ans / Monkey Shoulders / Chivas 12ans.............6.......................... 8....................... 140
Glenlivet 15ans / Lagavulin 16ans / Aberlour 16ans........... 10.........................14....................... 160

Digestifs 4cl 
Rhum Dom Papa (Vénézuela) ..................................................................................................................8
Gin Hendrick’s (Ecosse) ..............................................................................................................................8
Gin Nikka Coffey gin (Japon) ...................................................................................................................8
Raki 4cl................................................................................................................................................................8
Raki 37.5cl/ 70cl...................................................................................................................................40/90
Get 27/31 / Bailey’s / Amaretto ...............................................................................................................6
Cognac / Armagnac .....................................................................................................................................8
Eau de vie de poire williams miclo (Alsace) ..................................................................................... 11

Bière pression	 25cl	 50cl 
Fischer...............................................................................................................4,40.........................................8
Affligem............................................................................................................. 4,80.........................................9

Les alcools 

Apéritifs 4cl 
Kir cassis ou Ricard.........................................4

Martini, Suze, Porto, Pommeau, Muscat.....5
Coupe de champagne Louis Constant....9

Bière bouteille 33cl 
Heineken........................................................5,50
Desperados.........................................................6

Heineken 0.0......................................................5
EFES 33cl/50cl..............................................5/8

Champagne 70cl
Moet&Chandon Brut....................................90
Moet&Chandon Rosé................................. 100
Veuve clicquot Brut.................................... 100

Ruinard blanc de blanc / rosé................150
Dom Pérignon...............................................350


